.A GAMME DES DES FINS OCTOBRE
L ESCOUBASSO

Dégustation ........... Ce vin se distingue par une robe jaune intense
aux reflets dorés. Le nez charmeur, d’agrumes
et fruits tropicaux, se prolonge en bouche par
une belle onctuosité. Un bel équilibre entre la
fraicheur de l'attaque et la sucrosité de 'ensemble.

Cépages............... 100% Petit Manseng. Age moyen des vignes 6-7 ans.

Garde................. Vin a boire dans les 3 4 5 ans qui suivent le
millésime.

Servir................. Servir entre 10 et 12°C. Ce vin doux accom

pagnera aussi bien un foie gras du Sud Ouest,
que certains fromages et desserts.

Prix d'achat conseillé .... 739 €.




